DRINKS - THE BLOSSOM ARMS

(OCKTAILS

HH

Mule, Gin Tonic, Aperol Spritz, White Russian, Paloma

Espresso Martini
Vodka Tessendier, liqueur de café, espresso

Bloody Mary
Vodka Tessendier, tomate, citron, Worcestershire, Tabasco, sel céleri

Pisco Sour
Pisco Macchu, citron vert, simple syrup, blanc d’oeuf, angostura

Vieux Carré
Cognac Godet, Sazerac Rye, Bénédictine, vermouth rouge, angostura

New York Sour
Bourbon Buffalo Trace, citron jaune, sirop simple, blanc d’oeuf, vin rouge

Merci Guillaume !
Gin Beefeater, Chartreuse Jaune, Peychaud Bitters, passion, citron vert

The Blossom Bird
Planteray Rum OP 69°, Cointreau, Chartreuse Verte, Luxardo, citron vert

Negroni 0 %
Gin JNPR sans alcool, vermouth et bitter sans alcool

Spritz 0 %
Crodino 0 %, eau pétillante, orange

Dark & Stormy 0 %
Rhum JNPR 0 %, ginger beer, citron vert

SOFT DRINKS & (OFFEE
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Coca-Cola, Coca Zero

Limonade, Ginger Beer, Soda Pamplemousse
Perrier 33cl

Jus de fruits

Pomme, Orange, Tomate, Ananas

Kombucha Framboise ‘Archipel’

Espresso, Allongé, Americano
Double Espresso

Cappuccino, Flat White, Latte
Tisanes des Péres Chartreux
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WINES & SPIRITS = THE BLOSSOM ARMS

VINS ROUGES 15cl 75cl
Domaine Gayda, 7 29
Pinot Noir, Languedoc

Domaine Creuze Noire 32
Coteaux Bourguignons

VINS BLANCS

Maison Marigny 7 ple)
Chardonnay, IGP Pays D’Oc

Chéateau Roquefort 7 31
Sauvignon, Bordeaux

VIN ROSE

Domaine des 3 Lys, 7 26
Rosé de Provence

CHAMPAGNES

Monmarthe Premier Cru 15 85
Laurent-Perrier Le Brut 110
DIGESTIFS 4cl
Menthe Pastille 8
Calvados Christian Drouin 12
Le Domfrontais par C. Drouin 14
Cognac Godet VSOP 12
Cognac Hennessy VS 12
Blanche d’Armagnac Armin 12
Vieille Prune de Souillac 12
Bas-Armagnac Armin 6 ans 14
Bas-Armagnac Laubade VSO 16
Bas-Armagnac Laubade 1986 28
LES PERES CHARTREUX

Gentiane des Pere Chartreux 9
Génépi des Peres Chartreux 10
Chartreuse Verte 12
Chartreuse Jaune 14
Chartreuse Jaune Cuvée des MOF 16
Liqueur d’Elixir de Chartreuse 16
Liqueur du 9eme Centenaire 18
Chartreuse Verte V.E.P. 27

WHISKIES

Jameson

Glenmorangie 10 ans
Cardhu 12 ans

Aberlour 10 ans
Bushmills 10 ans
Laphroaig 10 ans
Redbreast 12 ans

Green Spot Single Pot
Hwayo X. Rice Whisky
Bowmore 14 ans Bordeaux Casks
Lagavulin 16 ans
Macallan Classic Cut 2023
Balvenie Portwood 21 ans

BOURBONS & RYES

Buffalo Trace

Elijah Craig

Bulleit

Weller 12 ans

Eagle Rare 10 ans

Sazerac Rye

Jack Daniel’s Triple Mash 50°

RHUMS

Flor de Cana Blanco
Bologne

Anne Bonny

Planteray Overproof 69°
Flor de Cana 12 ans
Hampden Overproof 60°

GINS

Beefeater

Christian Drouin
Drumshambo

Roku

Renais by Emma Watson

4 cl
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BEER MENU
ON TAP 25(1/50(L/HH

BLossom BLONDE 48/8/6
Pilsner (BEL), 4,5%
Une blonde de soif désaltérante !

NECk OiL 6/10/9

Session IPA, Beavertown (UK), 4,3%
The IPA 100% londonienne, désaltérante aux notes exotiques et agrumes

BARGE DU (ANAL 55/95/8

IPA, Paname Brewing (FR), 6%
Une IPA aux notes ameéres et de céréales

ARME BLANCHE 5/9/8

Blanche, Paname Brewing (FR), 4,5%
Une biéere de blé blanche et houblonnée

FINNBARRA 5/85/15
Irish Cider, Ti-Lo (FR), 5,5%
Un craft Cider, uniquement fabriqué avec les meilleures variétés de pommes

GUINNESS 6/10

Irish Stout, Guinness (IRL), 4,2%
Stout Legend from Dublin!

(ANS & BOTTLES

BASQUELAND LITE - 6 LOuISE LA REBELLE - 7.5

Lager (ESP), 4,5%, 33cl Session IPA Gluten-Free (FR), 4,9%, 33cl
(OFFEE GRINDER - 11 UNE CARESSE MISE EN MUSIQUE - 32

Coffee Stout (NL), 8%, 44cl Bourbon BA Barley Wine (FR), 10%, 75cl
PAwPAW - 9 SPECIAL EFFECTS - 7

Sour Papaye Passion Ananas (SWE), 5,6%, 33cl Lager sans alcool (USA), 0,4%, 33cl
SALTY LEMON - 9 IMPLOSION - /

Pastry Sour Citron Réglisse Vanille (SWE), 4,7%, 33cl IPA sans alcool (DK), 0,3%, 33cl

DuviL - 8 Sassy 00 -/
Strong Blonde (BEL), 8%, 33cl Cidre sans alcool (FR), 0%, 33cl
0TCHO - 8 GUINNESS 00 - 8

Hard Cider (FR), 8%, 33cl Stout sans alcool (IRL), 0%, 44cl
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